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頑張る私たちと一緒に働きませんか。

みんなで頑張りたい！

取締役 岡藤 明史

料理が笑顔をつくる

何を頑張るのか？
何でもいいからひとつずつ。

「美味しい」の一言が明日の力に

最初はなんとなく始めた調理でしたが、経験を重ねる中で料理の奥の深さ、特に会席
料理の魅力を知り多くの人に伝え、味わっていただきたいと思うようになりました。
料理は味だけではなく食材の組み合わせや食事順、飾り付けに至るまでその技術や知
識の多さに日々勉強の毎日です。その中で、お客様からいただく 「美味しかった」 の
一言が、また明日も頑張ろうと思える力になっています。

日本酒BARのサカツマ（盃でおつまみ）は調理部の創作料理

調理部 副料理長 山田 貴志（2019年入社）

ホテル楊貴館は、山口県の北浦地区、長門市油谷にあります。
地方特有の少子高齢化に加え、ここ何年かに渡るコロナ禍の中、何をどう
すれば良いのか模索する日々でした。
そんな中、スタッフをはじめ周りの方々、地元の農家さんや行政の方に至
るまで、負けないで一緒に頑張ろうと励まされました。
協力して出来ることをひとつずつやって行けばそれが結果に繋がる、それ
を教えていただきました。
地元と協力したイベントや食材活用を通し、地域と一体となり頑張ってい
る会社です。こんな温かい会社で一緒に未来を創造していきませんか。

１．風通し良く

２．当館ならではのおもてなし創り

小規模だからできる仕事の分担や進め方を意見を出し合って創っていきます

当館の良さ、従業員個々の良さを出したおもてなしを創っていきます

ホテル楊貴館では、
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募集要項

配膳（サービス部）

ホテルの業務は24時間・職種によって様々です

シフト（交替）で勤務・休憩・休日を取ります

客室清掃（清掃部）

食事（調理部）

6:00 7:00 8:00 9:00 10:00 11:00 12:00 13:00 14:00 15:00 16:00 17:00 １８:00 19:00 20:00 21:00

チェックアウト チェックイン 夕食朝食

フロント（フロント部）

布団敷
食器洗浄（パントリー部・夜）

レストラン（サービス部）

1日の業務時間

募 集 要 項

職 種

【 清 掃 】

労働条件

応募要件

【 調 理 】

【レストラン】

【 サ ー ビ ス 】

【 フ ロ ン ト 】

【 総 合 職 】

【パントリー】

【 雇 用形態 】

【 就 業場所 】

【 勤 務時間 】

【 休 日休 暇 】

【 賃 金 】

【 福 利厚生 】

【 応 募資 格 】

【 免 許資格 】

【 選 考方法 】

【 連 絡 先 】

ホテル業務職種全般・適性に応じて配属

チェックイン・チェックアウト・会計処理・予約・顧客管理・Web管理・ホテルシステム管理

客様のお出迎え・ご案内・お食事の準備・配膳・片付け・販促

「あまのゆ」「ととろの里」「海と月」 接客・配膳・会計

朝食[和食膳]・昼夕食[会席料理]・レストランの料理全般(準備・調理・片付け・仕入)

客室清掃・客室備品準備

食器洗浄・布団敷

正社員

長門市油谷伊上１０１３０、長門市油谷伊上岡１１９９（ととろの里）

職種による（1ヶ月の変形労働時間制・固定超過有り）

年間休日95日（シフト勤務・休日出勤有） 有給休暇：初年度10日

職種・経験に応じて

健康保険・厚生年金・雇用保険・労災・財形

高卒 年齢不問

普通自動車運転免許

書類選考（履歴書・職務経歴書）・適性検査 ※新卒は別途選考

6:30～２２：００

6:０0～２１：３０

１０:０0～２１：００

※繁忙時等業務の都合で変更になります

７:０0～２０：００

９:０0～１４：００

１８:０0～２２：００

※パートタイマー及びアルバイトについては、別途お問い合わせください

食器洗浄（パントリー部・昼） ７:０0～１６：００
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